PARANA

GOVERNO DO ESTADO
Secretaria da Saude

RESOLUCAO SESA n° 107/2018

Estabelece os requisitos minimoes de Boas
Praticas e condi¢des sanitarias para a instalagac
e funcionamento das Instituicoes de Ensino
Fundamental, Meédio, Profissionalizante e
Superior no Estado do Parana.

O SECRETARIO DE ESTADO DA SAUDE, usando da atribuicéo que lhe confere o

Art. 45, Inciso X1V, da Lei Estadual n° 8.485 de 03 de junho de 1987 e o artigo 9°, incisos XV ¢
XVI do Decreto Estadual n°® 2.270 de 11 de janeiro de 1988 e,

considerando que o Estado do Parana possui dever constitucional de proteger a satide de seus
cidaddos, conforme Art.197 da Constituicdo Federal,;

considerando que a Lei Federal n° 8.078, de 11 de setembro de 1990, que estabelece como um
dos direitos basicos do consumidor a protecdo da vida, saide e seguranga contra 0s riscos
provocados por praticas no fornecimento de produtos e servigos;

considerando que a Lei Estadual n° 13.331, de 23 de novembro de 2001 e o Decreto Estadual
n° 5.711, de 23 de maio de 2002, que dispdem sobre o Codigo de Saude do Parana;

considerando que os Estabelecimentos de Educagédo sdao de Interesse a Saude Publica, estando
sujeitos a regulamentacdo, fiscalizacdo e controle pelo Poder Publico conforme determinado
nos termos da Lei Federal n° 8.080, de 19 de setembro de 1990, em seu artigo 6°, § 1°;

considerando que o artigo 2° da Resolucdo da Diretoria Colegiada RDC n° 153, de 26 de
abril de 2017, publicada no DOU n° 80, de 27 de abril de 2017, pela Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitdria ~ ANVISA, estabelece as diretrizes nacionais para simplificagdo e
integracdo dos procedimentos de licenciamento sanitario no dmbito da Rede Nacional para a
Simplificagdo do Registro e da Legalizagdo de Empresas e Negdcios (Redesim);

considerando que o artigo 5° da Resoluc¢do da Diretoria Colegiada RDC n° 153, de 26 de
abril de 2017, publicada no DOU n° 80, de 27 de abril de 2017, pela Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria ANVISA, define que o inicio da operagdo de estabelecimentos com
atividades econdmicas de baixo risco ocorrerd sem a realizagdo de inspe¢do sanitaria ou
analise documental prévia por parte do 6rgdo responsavel pela emissao da licenca sanitaria;

considerando que o artigo 10° da Resoluc@o da Diretoria Colegiada RDC n° 153, de 26 de
abril de 2017, publicada no DOU n°® 80, de 27 de abril de 2017, pela Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitdria =~ ANVISA, determina que o licenciamento sanitario de atividades
econdmicas classificadas como baixo risco devera ser realizado por meio do fornecimento de
informacdes e declaragdes pelo responséavel legal, visando permitir o reconhecimento formal
do cumprimento dos requisitos exigidos ao exercicio da atividade requerida;

considerando que o Anexo II da Relacdo das Atividades da CNAE de Baixo Risco da
Instrugdo Normativa - IN n° 16, de 26 de abril de 2017, publicada no DOU n° 80, de 27 de
abril de 2017, determina que as atividades econOmicas de educagdo infantil - pré-escola,
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ensino fundamental, ensino de esportes e outras atividades de ensino ndo especificadas
anteriormente, sdo classificadas como atividades econdmicas de baixo risco para fins de
licenciamento sanitario;

e considerando que o artigo 3.° da Resolu¢ido da Diretoria Colegiada RDC n° 153, de 26 de
abril de 2017, publicada no DOU n° 80, de 27 de abril de 2017, pela Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria =~ ANVISA, que possibilita a suplementagdo da referida Norma pelos
orgdos de vigildncia sanitaria estaduais, distritais e municipais, considerando as
especificidades inerentes as realidades locais, em conformidade com as disposi¢des
estabelecidas na referida Norma,

RESOLVE:

Art. 1° - Aprovar os requisitos minimos de Boas Préticas e condi¢des sanitérias para instalagéo e
funcionamento de Institui¢des de Ensino Fundamental, Médio, Profissionalizante e Superior no
Estado do Parana, sejam eles publicos, privados, filantropicos, civis ou militares, incluindo
aqueles que exercem ag¢des de ensino e pesquisa, nos termos dos Anexos I, II e III da presente
Resolucdo.

§ 1° - Para efeito desta Resolugdo, consideram-se institui¢des de ensino abrangidos por esta
Norma, de acordo com a Lei de Diretrizes ¢ Bases da Educa¢do LDB n° 9394/96, assim
entendidos:

I.  Ensino Fundamental

II. Ensino Médio

III. Educag¢ao Profissional Técnica de Nivel Médio ¢ Especializa¢do Técnica de Nivel Médio

IV. Educagdo Superior

V. Educagédo Especial em quaisquer das areas de abrangéncia

VI. Educacéo de Jovens ¢ Adultos compreendendo o Ensino Fundamental e (ou) Médio

§ 2° Esta norma ndo se aplica as institui¢oes de ensino que funcionam em estabelecimentos
prisionais.

Art. 2° - Aprovar a NORMA TECNICA PARA INSTALACAO E FUNCIONAMENTO DAS
INSTITUICOES DE ENSINO, O FORMULARIO DE DESCRICAO E AVALIACAO DOS
REQUISITOS MINIMOS DE INSTALACAO E FUNCIONAMENTO DE INSTITUICOES DE
ENSINO E O ROTEIRO DE INSPECAO EM INSTITUICOES DE ENSINO, nas formas dos
Anexos I, IT e Il como parte integrante da presente Resolucdo, para a padroniza¢do da inspecio

sanitaria nas institui¢des de ensino do Estado do Parana.

Art. 3° - Definir as atividades econOmicas das institui¢des de ensino abrangidos por esta Norma

como sendo de baixo risco sanitario, para fins de licenciamento sanitario.

Art. 4° - Estabelecer a emissdo da Licenga Sanitaria prévia a inspe¢do sanitaria para as institui¢oes de
ensino abrangidos por esta Norma, mediante fornecimento de informagdes e declaragdes pelo
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responsavel legal da instituicdo sobre o reconhecimento formal dos requisitos exigidos por esta
Norma Sanitaria.

Paragrafo anico: Os 6rgaos de vigilancia sanitaria do Estado do Parana devem estabelecer plano de
monitoramento do cumprimento dos requisitos exigidos por esta Norma nas institui¢des de ensino de
sua competéncia de atuacdo.

Art. 5° O descumprimento das exigéncias estabelecidas nesta Norma tipifica ilicito administrativo
de competéncia sanitaria, estando sujeito as cominagdes das penalidades e aplicagdo do processo
administrativo previstos na Lei Estadual N° 13.331, de 23 de novembro de 2001 e Decreto Estadual
n° 5.711, de 23 de maio de 2002, o que inclui a cassa¢do da Licenga Sanitdria, além das penas
previstas nas legislagdes sanitdrias especificas Estaduais e Municipais, sem prejuizo das
responsabilidades ética, civil e penal decorrentes do ato.

Art. 6° Fica revogada a Resolugdo SESA/PR n° 318, de 31 de julho de 2002, a qual estabelece
exigéncias sanitarias para instituigdes de ensino fundamental, médio e superior, os cursos livres no

Estado do Parana, bem como as demais disposi¢des em contrario.

Art. 7° - Esta Resolugdo entra em vigor na data de sua publicagao.
Curitiba, 06 de margo de 20

Michele Caputo to 4 A}
Secretariode tado da Saude
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Anexo I da Resolucao SESA n° 107/2018

NORMA TECNICA PARA INSTALACAO E FUNCIONAMENTO DAS INSTITUICOES
DE ENSINO NO ESTADO DO PARANA

CAPITULO I
DA FINALIDADE

Art. 1° - Estabelecer as Diretrizes e Normas Gerais para Avaliacdo e Execucao das AcOes de
Vigilancia e de Assisténcia a Saude, estabelecendo critérios minimos para o funcionamento de
Instituigdes de Ensino Fundamental, Médio, Profissionalizante e Superior, sejam elas publicas,
privadas, filantropicas, civis ou militares, incluindo aquelas que exercem ag¢des de ensino e
pesquisa.

Art. 2° - Aprovar, implantar e tornar obrigatério a utilizagdo do FORMULARIO DE
DESCRICAO E AVALIACAO DOS REQUISITOS MINIMOS DE INSTALACAO E
FUNCIONAMENTO DE INSTITUICOES DE ENSINO E DO ROTEIRO DE INSPECAO EM
INSTITUICOES DE ENSINO, nas formas dos Anexo II e III deste Regulamento, estabelecendo
os critérios minimos para o funcionamento das institui¢des de ensino no Estado do Parana.

§ 1° - A emissdo da Licenca Sanitaria ndo isenta as instituicdes de ensino da obrigatoriedade de
cumprir as demais exigéncias técnicas e sanitarias previstas nas legislacdes e normas técnicas
vigentes.

§ 2° - Demais areas pedagdgicas das institui¢des de ensino ndo previstas nos Anexos II e III,
devem atender as normas sanitdrias previstas nas legislagdes vigentes, observando os preceitos
de higiene e de seguranca.

Art. 3° - A avaliagdo, inspe¢do e o acompanhamento das instituicdes de ensino sao de
responsabilidade e competéncia do Gestor do Sistema de Saide por meio da Vigilancia Sanitaria,
nas esferas Estaduais e Municipais, conforme defini¢do em pactuacdo da Comissdo Intergestores
Bipartide (CIB).

Art. 4° - A terceirizacdo de servigos deve ser formal, por meio de contrato de prestagdo de
servicos , que deve conter expressamente as responsabilidades do contratante e do prestador de
servicos contratado, devendo esta documentacdo estar disponivel para consulta no
estabelecimento para fins de fiscalizag@o.

§ 1° - Os prestadores de servigos terceirizados que demandem de Licenga Sanitaria devem
apresenta-la atualizada a escola, que devera manté-la em local de facil acesso para fins de
fiscalizac@o.

§ 2° - A institui¢do de ensino é corresponsavel pela seguranca e qualidade dos servigos prestados
pelas empresas por ela contratada ou conveniada.

Art. 5° - Para os estabelecimentos que funcionam em regime de dualidade administrativa, devem
ter disponiveis na instituicado documentos que expressem as responsabilidades das partes.

GABINETE DO SECRETARIO
Rua Piquiri, 170 — Rebougas — 80.230-140 — Curitiba — Parana — Brasil Fone: (41) 3330-4400

www.saude.pr.gov.br - gabinete@sesa.pr.gov.br /Q}




PARANA

GOVERNO DO ESTADOC
Secretaria da Saude

CAPITULO 11
DOS REQUISITOS COMPLEMENTARES

Art. 6° - Para efeito desta Resolugio adotam-se os seguintes procedimentos:

§ 1° - Para edificagdes novas, sejam estabelecimentos completos ou partes a serem ampliadas, €
obrigatoria a aplicagdo integral desta norma.

§ 2° - Para obras de reformas e adequagdes, quando esgotadas todas as possibilidades, sem que
existam condi¢des de cumprimento integral desta Norma, deve-se adotar como documentagao
complementar a declara¢do do projetista e do responsavel pela instituicdo de ensino, de que o
projeto proposto atende parcialmente as normas vigentes para o desenvolvimento das atividades,
relacionando as ressalvas que ndo serdo atendidas e o modo como serdo supridas.

§ 3° - Para efeito desta norma, de acordo com o Cdédigo Estadual de Saude, entende-se por
reforma toda e qualquer modificagdo na estrutura fisica, no fluxo e nas fung¢des originalmente
aprovados.

§ 4° - Qualquer tecnologia a ser utilizada devera obedecer critérios termoacuisticos minimos
equivalentes as constru¢des em alvenaria.

§ 5° - Para instalacdo de edificagdes provisorias, quando houver restricdo do tipo de material,
sera adotado o procedimento das obras de reformas e adequagdes, tolerando-se o pé-direito
minimo que garanta condigdes de conforto e salubridade ambiental.

Art. 7° - As instituicdes de ensino, além dos critérios estabelecidos nesta norma, deverdo atender
as normas vigentes de interesse a saide aplicaveis as atividades prestadas.

Art. 8° - O responsavel pela institui¢do deverd requerer a Licenga Sanitaria para iniciar o seu
funcionamento, mesmo que ndo seja necessaria a realizagdo de inspegdo sanitaria ou analise
documental prévia por parte do 6rgdo responséavel pela emissdo da licenga sanitaria.

Art. 9° - O responsavel pela institui¢do deve manter afixada a Licenga Sanitaria em local visivel
e de facil acesso aos usuarios e a fiscalizagao.

Art.10 - As institui¢des de ensino devem preencher, anualmente, o ROTEIRO DE INSPECAO
EM INSTITUICOES DE ENSINO  Anexo III, como forma de auto avaliagio, e esta devera
estar & disposi¢do da autoridade sanitaria no momento da inspegdo, no intuito de subsidiar as
acoes corretivas.
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Anexo IT da Resolugao SESA n° 107/2018

FORMULARIO DE DESCRICAO E AVALIACAO DOS REQUISITOS MINIMOS

DE INSTALACAO E FUNCIONAMENTO DE INSTITUICOES DE ENSINO.

1. ESTRUTURA FiSICA

1.1 - ESTRUTURA FiSICA SALAS DE AULA

NU

I/TENS

ESPECIFICACOES MINIMAS

1.1.1

Ambientes

a. Area construida e layout de utilizacio compativel com a proposta
pedagogica da instituicao.

b. Pé-direito minimo de 2,80 m.

Obs: Para edificagbes preexistentes com pé-direito menor, vide Art. 6°
paragrafo 2° do Anexo 1.

c. Em caso de utilizacdo de quadros negros, cavaletes flip-chart, televisores
e telas de projegdo de imagens, deve ser respeitada a distancia minima dej
2,00 m até o local mais proximo de observagéo pelos alunos.

d. Mobiliarios integros, de facil limpeza e manutencdo, com sistemas
construtivos rigidos e arestas e vértices dos elementos estruturais sem ter|
quinas e angulos vivos, e compativeis com os critérios pedagogicos,
ergondémicos e tecnologicos.

e. Os acessos abertos (corredores) as salas de aulas devem possuir prote¢cao
contra quedas, constituidos de anteparos rigidos, em sistema de guarda-
corpo, devendo ser construidos com altura de 1,20m, como guarda-corpos

de vidros laminados, ou paredes de alvenaria de vedagao ceramica.

1.1.2

Iluminagdo
artificial

a. Sistema de ilumina¢do em boas condi¢des de funcionamento.

b. Luminarias com lampadas frias (fluorescentes e LEDs).

c. As luminarias que utilizam ldmpadas tubulares fluorescentes devem
possuir aletas ou grades de prote¢do de modo a garantir um dispositivo de|

seguranc¢a adicional.

1.1.3

Tluminagio
natural

a. Esquadrias com vidros integros para permitir a iluminag&o natural.
b. Janelas ou estruturas equivalentes com abertura direta para area externa.
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Ventilagao

Ventilagdo natural e cruzada obrigatoria, podendo ser complementada por|

sistema mecanico de ventilagdo (vide Art. 6° paragrafo 2°).

Janelas

¢ Portas

a. Nas janelas, quando necessario, deve ser previsto meio de protecdo
contra excesso de luz solar.

b. Janelas tipo basculante ou méxim-ar devem apresentar ferragem de
acionamento na altura do peitoril para facilitar manobras de abertura e
fechamento.

c. Janelas maxim-ar no térreo devem apresentar sistemas de protecdo
contra acidentes.

d. As instituigdes que oferecem ensino fundamental e especial devem a
partir do 1° pavimento possuir meios de protec¢do contra quedas.

e. Para salas de aula, considera-se como prote¢do contra quedas para
janelas a existéncia de peitoril minimo de 1,20 m em relagdo ao nivel do
piso acabado.

f. Para pavimentos de edificagbes com altura superior a 12,00 m, a partir
do quarto pavimento, as janelas das salas de aula devem possuir peitoril
minimo de 1,30 metro em relagdo ao nivel do piso acabado.

g. Em caso do peitoril ndo possuir a altura minima, deve-se prever a
implantagdo de outros meios de protecio complementares até a altura)
minima, como grades, vidros temperados ou laminados, ou redes de
protecao.

h. Portas com vao livre minimo de 80 cm (acessibilidade).

i. Portas de vidro somente permitidas com vidro de seguranca, temperado
ou laminado, que mantém em conjunto os estilhagos quando quebrado.
Quando o vidro for utilizado em portas ou fachadas com fun¢do de
divisérias devem ser aplicadas horizontalmente tarjas ou faixas em toda a
sua extensdo, em cor contrastante com o ambiente, onde haja a circulagio
de pessoas. Para coberturas, guarda-corpo ou pisos em vidro, é

obrigatoria a utilizagdo de vidro laminado.

Paredes

As paredes devem ser de material liso, lavavel e sem irregularidades.

Pisos

Pisos de material continuo, lavavel, impermedvel, antiderrapante e sem
irregularidades, sendo permitido o uso de pisos de materiais néo

compactos (baixa condutividade térmica): madeira selada, laminados

melaminicos e vinilicos, em mantas ou placas.
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Laje ou forro continuo, ndo sendo permitido a utilizagao do ambiente com

1.1.8 Tetos

7 a superestrutura ¢ as telhas aparentes.

Instalacdes Em perfeito estado de funcionamento, integra, protegida e aterrada
L19 elétricas (fiacdo, tomadas e interruptores).

.2- ESTRUTURA FiSICA AREAS ADMINISTRATIVAS E OPERACIONAIS

ITENS

[ESPECIFICACOES MINIMAS

1.2.1

Ambientes

a. Pé-direito minimo de 2,80 m, exceto para depositos que podem possuir]
pé-direito minimo de 2,20 m.

Obs: Para edificagdes preexistentes com pé-direito menor, vide Art. 6°
paragrafo 2° do Anexo L

b. Prever depésito de material de limpeza (DML), com tanque € armario
para guarda de material de limpeza, de acesso restrito, no pavimento
térreo.

c. Quando a edificacdo possuir varios pavimentos, deve ser previsto DML

de apoio nos demais pavimentos, composto por um armario € um ponto de

agua, sendo permitido o uso de ponto de agua de instalacdes sanitarias do

pavimento.

d. Quando a edificagdo possuir varios pavimentos € for atendida por

elevador, o DML de apoio podera ser substituido pelo uso de carro

funcional de limpeza.

e. O refeitorio ou equivalente deve possuir lavatorio para higienizagdo de

mMaos.

1.2.2

Paredes

As paredes devem ser de material que permitam um processo de limpeza)

e desinfeccdo adequada.

1.2.3

Pisos

Pisos de material continuo, lavavel, impermeavel, antiderrapante € sem
irregularidades, sendo permitido o uso de pisos de materiais niol
compactos (baixa condutividade térmica): madeira natural oul
reconstituida, laminados melaminicos e vinilicos, em mantas ou placas ¢
de materiais compactos (alta condutividade térmica): pisos monoliticos,
granilites, pedras naturais, marmores € granitos, materiais de concreto €
materiais vitrificados.

Rua Piquiri, 170 Rebougas — 80.230-140 —~ Curitiba — Parana Brasil Fone: (41) 3330-4400
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1.2.4

Tetos

Laje ou forro continuo, ndo sendo permitido a utilizagao do ambiente com|
a superestrutura e as telhas aparentes, com exce¢do para areas de patios
cobertos que ndo necessitam de forros.

1.2.5

Instalacoes

elétricas

Em perfeito estado de funcionamento, integra, protegida e aterrada)

(fiagao, tomadas e interruptores).

1.2.6

Iluminagao
artificial

a. Sistema de iluminagdo em boas condi¢des de funcionamento.

b. Luminéarias com lampadas frias (fluorescentes e LEDs).

c. As luminarias que utilizam lampadas tubulares fluorescentes devem
possuir aletas ou grades de protegdo de modo a garantir um dispositivo de
seguranca adicional.

1.2.7

Tluminagao
natural

Esquadrias com vidros integros para permitir a iluminacio natural.

1.2.8

Ventilacio

a. Ventilacdo natural obrigatoria para refeitorios e locais para refeigdes,
podendo ser complementada por sistema mecanico de ventilagéo.

b. Em ambientes e salas administrativas que nao permitam a utilizacdo de
ventilagdo natural, os mesmos devem ser providos com ventilagdo
artificial que garanta um fornecimento uniforme do ar na totalidade do
ambiente na linha de respiracdo dos ocupantes do ambiente, sem
insuflacdo direta sobre os ocupantes, sem zonas de ar morto e com|
velocidade suficiente para obter uma sensagdo de conforto.

c. Sera permitida a implantagdo de sistema mecanico de ar por exaustao,
apenas para depositos.

1.2.9

Janelas
e Portas

a. Nas janelas, quando necessario, deve ser previsto meio de prote¢ido
contra excesso de luz solar.

b. Janelas tipo basculante ou maxim-ar devem apresentar ferragem de
acionamento na altura do peitoril para facilitar manobras de abertura e
fechamento.

c. Janelas méxim-ar no térreo devem apresentar sistemas de prote¢do
contra acidentes.

d. Portas com vio livre minimo de 80 cm (acessibilidade). Portas de vidro
somente permitidas com vidro de segurancga, temperado ou laminado, que
mantém em conjunto os estilhagos quando quebrado.

e. Quando o vidro for utilizado em portas ou fachadas com fungdo de
divisorias devem ser aplicadas horizontalmente tarjas ou faixas em toda aj

sua extensdo, em cor contrastante com o ambiente, onde haja a circulagio
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de pessoas.
f. Para coberturas, guarda-corpo ou pisos em vidro, é obrigatoria a
utilizagio de vidro laminado.

1.3 - ESTRUTURA FiSICA — INSTALACOES SANITARIAS

NO

ITENS

ESPECIFICACOES MINIMAS

1.3.1

Iluminag¢do

artificial

a. Sistema de iluminagdo em boas condi¢des de funcionamento.

b. Luminarias com ldmpadas frias (fluorescentes ¢ LEDs).

132

Iluminagdo

Natural

Esquadrias com vidros integros para permitir a iluminagdo natural,

quando houver.

1.3.3

Ventilacao

Ventilagdo natural preferencialmente ou sistema mecénico de ar por

exaustao.

1.3.4

Janelas e Portas

a. Janelas maxim-ar no térreo devem apresentar sistemas de protegio
contra acidentes.

b. Para janelas, peitoril minimo com 1,60 m de altura em relacdo ao

nivel do piso acabado.

c. Portas com véo livre minimo de 80 cm (acessibilidade).

d. Para instalagdes sanitirias de alunos, as portas dos gabinetes
sanitdrios devem possuir abertura de giro para fora ou com sistemal

de fixac¢do que permita a retirada das mesmas pelo lado externo.

1.3.5

Paredes

As paredes devem ser de material liso, lavavel e sem irregularidades.

1.3.6

Pisos

a. Devem ser de material antiderrapante, resistente, impermeavel,
lavavel, de cores claras € em bom estado de conservagdo, de facil
higienizagdo (lavagem e desinfec¢do), ndo permitindo o acumulo de
sujidades.

b. Devem ter inclinagdo suficiente em dire¢io aos ralos com fechos;

hidricos (sifoes), ndo permitindo que a agua fique estagnada.

1.3.7

Tetos

Laje ou forro continuo, nfio sendo permitido a utiliza¢do do ambiente]

com a superestrutura € as telhas aparentes

1.3.8

Instalag¢des

elétricas

Em perfeito estado de funcionamento, integra, protegida e aterrada
(fiagdo, tomadas € interruptores).

Rua Piquiri, 170 — Rebougas — 80.230-140 ~ Curitiba — Parana Brasil
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Instalagdes

Hidrossanitarias | toalba e papel higiénico , lavaveis e com saco plastico. As lixeiras

a. As instalagdes sanitarias devem ser dotadas de lavatorio com
torneira e vaso sanitario, suporte de papel toalha, sabonete liquido e

papel higiénico sempre abastecidos, e lixeiras especificas para papel

para papel higiénico devem ser dotadas de tampa.

b. Devem possuir 01 conjunto completo (pia e vaso sanitario) paraj
cada 40 alunos, separadas por sexo. Nos sanitarios masculinos, 50%
dos vasos, podem ser substituidos por mictorios individuais.

c. Devem possuir 01 conjunto completo (pia € vaso sanitario) paral
cada 20 funcionarios, separadas por sexo, conforme determinagao do
item 24.1.2 da NR-24  Portaria N° 3.214/1978.

d. Toda institui¢do de ensino deve ter, pelo menos, 1 (um) sanitario
adaptado para portadores de necessidades especiais, respeitando as
especificagdes e o layout determinado na NBR 9.050/2004.

e. Para funcionarios da cozinha e manutengdo deve haver local
apropriado para vestiario dotado de armarios individuais, observadaj
a separacgao de sexos, respeitando as especificagdes definidas no item
24.2 da NR-24 Portaria N° 3.214/1978.

1.4 - ABRIGO DE RESIDUOS

N [2]

ITENS

ESPECIFICACOES MINIMAS

1.4.1

Acondicionamento

a. O lixo deve ser acondicionado e armazenado em recipientes com
tampa e higienizaveis, durante o menor tempo possivel.

b. O abrigo de residuos deve ser identificado e separado de acordo com
o tipo de residuo (reciclavel e ndo reciclavel).

c. Nao havendo um abrigo de residuos, o lixo deve ser armazenado em
containers higienizaveis, com tampa e separados por categoria, com
identificacdo de acordo com o tipo de residuo, desde que instalados
sobre piso lavavel e com inclinacdo em diregdo ao ralo.

d. Deve haver ponto de dgua e de ralo proximos ao abrigo.

e. No caso de existéncia de abrigo de residuos, a ventilacdo € obrigatoria

e devem ser observadas medidas para evitar a entrada de animais

sinantropicos, como adog¢do de telas milimétricas nas aberturas das

GABINETE DO SECRETARIO
Rua Piquiri, 170 — Rebougas — 80.230-140 — Curitiba Parana Brasil Fone: (41) 3330-4400 1
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janelas, limpas, sem falhas de revestimento e ajustadas aos batentes.
f. Nas instituicdes de ensino em que forem ofertados cursos e/ouy|
disciplinas da area de satide devem seguir o preconizado na legislagao

vigente quanto ao gerenciamento de residuos de servigos de satde.

2. INFRA-ESTRUTURA AMBIENTAL

2.1 - INFRA-ESTRUTURA AMBIENTAL

NO

ITENS

ESPECIFICACOES MINIMAS

2.1.1

Agua Potavel

a. A instituicido de ensino deve estar ligada 4 rede publica de

abastecimento de agua.

b. O abastecimento de agua por solugdo alternativa coletiva (pogo
tubular profundo, raso, cisternas, bicas e/ou fontes) deve seguir o

preconizado na Portaria MS 2914, de 12/12/2011, ou outra que venha aj
substitui-la.

c. As instala¢Oes sanitarias devem ser alimentadas por 4gua proveniente

do sistema publico e esgotadas mediante ligagdo a rede publica.

d. Se o local ndo for beneficiado pelos sistemas publicos de dgua e de
esgotos, sera obrigatoria a adogdo de medidas no que concerne a
potabilidade, previsao suficiente de agua e a disposicao dos esgotos de
acordo com as normas técnicas vigentes (fossa € sumidouro).

e. Os reservatorios de agua devem possuir volume suficiente para
abastecimento para 01 (um) dia de consumo, levando em considera¢io
a capacidade de ocupacio do prédio.

f. Os reservatorios de agua devem ser sempre conservados fechados
com tampas de material impermeavel e ndo corrosivo.

g. O acesso aos reservatorios deve ser restrito ao pessoal de limpeza e
manutencao.

h. E proibido o uso de reservatorios de agua construidos com
fibrocimento.

i. .A limpeza e desinfeccdo de reservatorios de agua devem ser
realizadas em  prazo minimamente  semestral, realizada
preferencialmente, por empresa licenciada. Caso a limpeza e
desinfec¢do sejam realizadas pela instituigdo esta deve seguir o

preconizado nas normas técnicas fornecidas pela Companhia de

GABINETE DO SECRETARIO 5
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Saneamento do Parand (SANEPAR).

j. Os materiais ¢ componentes das instalagdes hidraulicas prediais
devem ser mantidos em bom estado de conservacao, sem vazamentos
ou infiltragdes.

Filtros, bebedouros ou

galdes de agua

a.E obrigatéria a instalagdo de galdo de dgua ou bebedouros de jato
inclinado na propor¢do de um bebedouro para cada 100 alunos, sendo
que a agua deve passar por filtro antes de chegar as torneiras.

b.Quando forem utilizados filtros ou bebedouros que ndo operarem em|
sistema de jato inclinado, devera ser instalado dispensador de copos

descartaveis.

2.13

Esgotamento sanitario

a. O esgotamento sanitario deve possuir ligacdo ao Sistema de Coletal
Publica de Esgoto seguindo as normas técnicas da Companhia de
Saneamento do Parand (SANEPAR).

b. Para os locais em que ndo haja atendimento pela rede publica de
coleta de esgoto é obrigatdria a adogdo de sistemas individuais de
tratamento de esgotos (fossas sépticas, sumidouros ou outros
tratamentos  cientificamente = comprovados) dimensionados €
construidos conforme as normas técnicas da Associacdo Brasileira de
Normas Técnicas (ABNT) ou da Companhia de Saneamento do Parang)
(SANEPAR).

Manejo integrado de
pragas

a. O Manejo Integrado de Pragas e Vetores deve ser fundamentado na
adogdo de medidas mecénicas de controle que evitem o acesso dos
animais sinantropicos através da adocdo de telas milimétricas nas
aberturas das janelas, com malha de 2 mm, limpas, sem falhas de
revestimento € ajustadas aos batentes, instalacdo de borrachas de
vedacdo na parte inferior das portas.

b. Quando medidas mecanicas de prevengdo ndo forem eficazes, o
controle quimico podera ser executado. O controle quimico deve ser
programado para ser realizado durante o periodo de férias escolares
e/ou recessos, por empresa especializada, licenciada pela autoridade
sanitaria.

c. A instituicdo de ensino deve manter registro de todas as agdes
relativas ao Manejo de Pragas e Vetores (data, tipo de agdo,

responsavel).

d. A instituicdo de ensino deve atender ao preconizado na Resolugdo
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Estadual N° 0029/2011-SESA ou legislagdo substituta quanto a
prevencao da proliferacdo do Aedes aegypti.

215 Limpeza Deve haver limpeza geral em todos os espagos da institui¢ao.
a. Acesso coberto entre blocos.
b. Rampas em todos os locais com desnivel, com inclina¢do conforme]
NBR 9050, com largura minima de 1,20m, piso antiderrapante e
corrimao de ambos os lados.

2.1.6 Acessos c. Para construgdes com mais de um pavimento, deve ser previsto
sistema que promova a acessibilidade (elevador, plataforma elevatoria,
rampas) .
d. As rampas e escadas devem possuir corrimdo e guarda corpo de
acordo com as normas da legislag@o vigente.

3. ALIMENTACAO

3.1 - COZINHAS E CANTINAS/LANCHONETES DE ESCOLAS COM REFEICOES

PREPARADAS NO LOCAL
N.© UITENS ESPECIFICACOES MINIMAS
O acesso deve ser direto e independente, sem comunicagdo com
3.1.2 Acesso outras  dependéncias que ndo  fagcam  parte  da

cozinha/cantina/lanchonete.

Distribuicao das

a. As dependéncias devem permitir espaco adequado para o
desenvolvimento do trabalho, com linha racional, permitindo um

fluxo unico do produto, sem cruzamento das areas.

3.13 L. b. Devem ser previstas barreiras fisicas ou imagindrias (técnica) na
dependéncias , . . . .
area da cozinha/ cantina/lanchonete, para separar a area limpa da
area suja, preservando a qualidade dos alimentos ainda sem|
manipulago, daqueles que ja sofreram cocgéo ou desinfeccdo.
Paredes lisas, lavaveis, impermeaveis, limpas e bem conservadas,
3.14 Paredes

sem frestas e rachaduras.

GABINETE DO SECRETARIO /
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3.15

Portas e janelas

a. Portas e janelas devem ser ajustadas perfeitamente em seus
batentes, com telas milimétricas limpas nas aberturas externas,
sem falhas de revestimento e ajustadas aos batentes, para evitar a
entrada de animais sinantropicos, € em bom estado de
conservacao.

b. As portas devem ser providas de fechamento automatico.

3.1.6

Ventilagcdo

a. Devem ser ventiladas natural e/ou artificialmente, isentas de
fungos, bolores, gases, fumacas e condensa¢do de vapores,
permitindo a eliminagdo dos mesmos sem causar danos ou
incomodo a vizinhanga.

b. Deve existir sistema de exaustdo sobre os equipamentos de
cocgdo e/ou geradores de vapor.

c. O sistema de exaustdo deve estar em perfeito estado de

funcionamento e limpo.

Eliminagdo de dguas

servidas

a. A eliminagdo de aguas servidas deve se dar por meio de fossas,
rede publica de esgoto, caixas de gordura em bom estado de
conservagdo e funcionamento, devendo ser proibido o despejo de
dguas servidas para areas externas e patios internos.

b. As caixas de gordura devem ser limpas semestralmente € com

registros do procedimento de limpeza.

Acondicionamento do lixo

a. O acondicionamento do lixo deve ser feito em recipiente
lavavel, com tampa de acionamento ndo manual, com uso de sacos
de lixo.

b. Deve estar localizado de modo a prevenir a contaminagdo dos
manipuladores e do ambiente, em naimero e tamanho suficiente
para atender a necessidade de armazenamento e coleta pablica de

residuos.

Lavatorio

Deve haver lavatorio para higienizagdo das maos, dentro da area
de manipulagio de alimentos, sabdo liquido neutro, toalhas
descartaveis de papel ndo reciclado, lixeira com tampa de

acionamento ndo manual, cartaz orientativo de higiene correta das

maos e alcool 70%.

Rua Piquiri, 170 ~ Rebougas —

GABINETE DO SECRETARIO
80230-140 Curitiba Parana Brasil — Fone: (41) 3330-4400

www.saude.pr.gov.br gabinete@sesa.pr.gov.br

Codmsndsibor s et vos b s hios b oMo bma e b s St shatme o de i tb. cfedimme o m et aei i doo Be adhocnetloswe ohoccbeniimt mni e mratab e o e av i 58 ohe oo b -8 e o o

- avdhn o bin Bos s

s boms Jo0b s ot donnde




PARANA

GOVERNO DO ESTADO
Secretaria da Saude

3.2 - EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS UTILIZADOS NO PREPARO DE ALIMENTOS

NO

ITENS

ESPECIFICACOES MINIMAS

3.2.1

Equipamentos e

maquinarios

a.0 dimensionamento dos equipamentos ¢ maquinarios devem ter|
relacionamento direto com o volume de producio, tipos de produtos oy,
padrdo de cardépio e sistema de distribuigdo/venda.

b. Devem ser de material inoxiddvel (ago, plastico, vidro, etc.) e as
superficies de contato com os alimentos devem ser lisas, lavaveis,
impermeaveis, limpas e em bom estado de conservagdo e

funcionamento.

3.2.2

Utensilios

Os utensilios devem ser lisos, impermeaveis, de material ndo
contaminante, de tamanho e forma que permitam facil limpeza,
integros, e devem ser armazenados de maneira a evitar a contaminagao

dos mesmos por poeira, insetos e roedores.

323

Moveis

a. Moveis, estantes, mesas, estrados e armarios devem existir em
quantidade e capacidade suficiente para a guarda de utensilios ¢
matéria-prima.

b. Devem possuir as superficies de contato com os alimentos lisas,
lavaveis, impermedveis, integras e de facil limpeza.

c. Devem existir bancadas para a distribui¢do das refei¢cdes e/ou para
apoio de hot box.

d. O mobiliario deve atender as normas de ergonomia.

3.24

Instalacdes para
protecao e

conservagao

a. InstalacGes para a prote¢do e conservacdo de alimentos, como
refrigeradores, freezeres, cAmaras frigorificas, estufas, balcdo térmico,
devem ser adequados aos tipos de alimentos e a capacidade de
produgdo e distribuigao.

b. Devem ter superficies lisas, lavdveis e impermedveis, em bom
estado de conservagdo, funcionamento e limpeza, ¢ serem resistentes 2

acdo de produtos quimicos,

3.2.5

Despensa

a. Deve possuir area especifica para a estocagem dos alimentos, com
estrado e prateleiras.

b. Deve ser de fécil limpeza diaria, arejada, organizada, bem
iluminada, com telas milimétricas nas janelas e protecdo nas portas

para evitar a entrada de insetos/roedores.

Rua Piquiri, 1770 Rebougas 80.230-140 — Curitba Parana Brasil Fone: (41) 3330-4400
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3.3 ALIMENTOS

N()

ITENS

ESPECIFICACOES MINIMAS

33.1

Matérias-primas

a. Devem ser utilizadas somente matérias primas e produtos com|

caracteristicas organolépticas normais, dentro da validade e
embalagens integras, provenientes de estabelecimentos autorizados
pela Vigilancia Sanitaria e registrados nos 6rgios de fiscalizagédo
competente.

b. Matérias primas e produtos alimenticios devem possuir embalagem|

e rotulagem de acordo com a legislagdo vigente.

332

Conservacao dos

alimentos

a. As preparagdes prontas para o consumo devem ser mantidas em
equipamentos adequados de conservacao que garantam a temperatura
quente (superior a 60°C por no maximo 6 horas) ou refrigerada
(maximo até 5°C ) , ou serem servidas imediatamente apos o término,
de seu preparo.

b. No caso da necessidade de reaquecer os alimentos, levar 4
temperatura de 70°C por no minimo 2 minutos e servir imediatamente.
c. O armazenamento, exposi¢do e conservacdo dos alimentos devem|
ser realizados de forma higiénica e organizada.

d. Os alimentos pereciveis refrigerados devem ser armazenados em|
temperatura até 5°C e os congelados a temperatura de -18°C.

e. Os alimentos pereciveis ndo podem ficar fora da temperatura ideal
de conservagédo por mais de 2 horas.

333

Protegao contra a

contaminacao

Os alimentos devem estar protegidos contra a contaminagdo por
poeiras, saliva, insetos, roedores ou outras formas de substancias
contaminantes, bem como devem ser armazenados distante de

substancias perigosas como inseticidas, detergentes e desinfetantes.

334

Manipulacio dos

alimentos

A manipulagio dos alimentos deve ocorrer através da minima

operagdo manual e de forma higi€nica.

3.35

Sobras de

alimentos

Alimentos prontos servidos ndo devem ser reaproveitados, devem ser
descartados, atendendo a RDC N° 216/2004 ANVISA ou outra que

vier a substitui-la.

3.4 - MANIPULADORES DE ALIMENTOS

Rua Piquiri, 170 — Rebougas ~ 80.230-140 — Curitiba Parana — Brasil — Fone: (41) 3330-4400
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manipulagao

N.© ITENS ESPECIFICACOES MINIMAS
Nao devem desenvolver outras atividades além da manipulacdo dos
34.1 Asseio pessoal | alimentos; devem manter asseio corporal (maos limpas, unhas
curtas, sem esmalte, sem adorno nos dedos ou pulsos).
a. Usar uniforme de trabalho completo (touca, guarda po,sapato
antiderrapante e impermeavel quando necessario) de cor clara,
) o integro e limpo.

3.4.2  |Habitos higi€nicos| , f projbida aos manipuladores de alimentos o manuseio de
dinheiro e similares que possam contaminar os alimentos
durante a atividade.

O manipulador de alimentos que apresentar lesdes cutineas

343 Condi¢des de | (ferimentos, supuragdes e/ou infeccdo na pele), sintomas de

o satde afeccdes respiratorias e intestinais, deve ficar afastado da atividade
de manipulagdo enquanto persistir a enfermidade.

3.4.4 Higienizagdo das | Proceder higiene cuidadosa das m&os antes ¢ ap0s manipular os

o maos alimentos.
Treinamento em . . .
. O treinamento dos manipuladores de alimentos deve ocorrer no ato

345 boas praticas de

da admisséo e de forma periddica.

3.5 - MANUAL DE BOAS PRATICAS NO PREPARO DE ALIMENTOS

NO

ITENS ESPECIFICACOES MINIMAS

3.5.

1

Aplicagdo  [Existéncia e¢ aplicacdo do Manual de Boas Praticas de Preparo €

Manipulacdo de Alimentos.
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" 3.6 - TRANSPORTE DE ALIMENTOS PRONTOS PARA (O CONSUMO,
PREPARADOS POR EMPRESAS TERCEIRIZADAS E/OU COZINHA CENTRAL

N.“ UTENS ESPECIFICACOES MINIMAS
361 Veiculode | Veiculos limpos, em bom estado de conservagdo e de uso exclusivo
transporte | para o transporte de alimentos.
a. O sistema de transporte e distribuicao das refei¢des até o local de
consumo deve manter o alimento em temperatura adequada a suaj
utilizagdo (pratos quentes e pratos frios).
b.Os recipientes devem estar limpos e integros, com fechamento
adequado para protecdo dos alimentos e sobre estrados
3.6.2 Transporte | impermeaveis e de facil limpeza.

c.O tempo de distribuigdo dos alimentos deve ser o mais breve
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possivel entre o final do preparo € o consumo, com a manutengao da
temperatura superior a 60°C por no maximo 6 horas para alimentos

quentes e para os refrigerados por até 5°C.
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= 3.7 - RECEPCAO E ARMAZENAMENTO DE ALIMENTOS PRONTOS PARA O
CONSUMO PREPARADOS POR EMPRESAS TERCEIRIZADAS E/OU COZINHA

Y RRRY ST Y

alimentos

CENTRAL
N ITENS ESPECIFICACOES MINIMAS
Na recepcao dos alimentos, apds a verificacdo da temperatura pela
escola, somente poderdo ser aceitos os alimentos que se apresentarem
Temperatura dos ) i
3.7.1 na temperatura adequada ( superior a 60°C para alimentos quentes ¢

até 5° para os refrigerados).

3.72

Conservagio dos

alimentos

Caso o alimento ndo seja consumido imediatamente, deve ser mantido
em temperatura adequada (para alimentos quentes superior a 60°C
por no maximo 6(seis) horas, e até 5°C para os refrigerados) paraj
garantir a qualidade e diminuir a possibilidade de multiplicacdo de

microrganismos.
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1 3.8 - CONSERVACAO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS PRONTOS PARA O
CONSUMO, PREPARADOS POR EMPRESAS TERCEIRIZADAS
V. ¢ ITENS ESPECIFICACOES MINIMAS
No caso da necessidade de reaquecer os alimentos, levar a temperatura
381 que atinja no minimo 70°C, por no minimo 2 minutos e Servir
imediatamente.
As refeigdes prontas para o consumo devem ser mantidas em
382 equipamentos de conservacao que garantam a temperatura quente (
superior a 60°C por no méximo 6h) ou refrigerada (maximo até 5°C°).
Conservacao
dos alimentos 10s alimentos pereciveis ndo devem ficar fora da temperatura ideal de
3.8.3 conservacdo por mais de 2 horas.
Os pratos quentes transportados em hot box (container isotérmico) ndo
3.84 devem permanecer abaixo de 65°C por mais de uma hora.
Refeicdes prontas e embaladas individualmente sdo de uso unico e
3.85 devem ser armazenadas adequadamente, para ndo serem contaminadas
antes do consumo
¢ 3.9-HIGIENIZACAO
N ITENS ESPECIFICACOES MINIMAS
Higienizacdo dos Quando a higienizagdo dos utensilios ocorrer na propria escola, esta
3.9.1 Utensilios  |devera dispor de instalagdes adequadas.
. 3.10 - CONTROLE DE QUALIDADE
A UTENS ESPECIFICACOES MINIMAS
3.10.1 Controle de qualidade|O controle de qualidade das matérias primas e dos ingredientes
T de matérias primas e [utilizados pela unidade de preparacgo das refei¢des e lanches € de
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ingredientes responsabilidade do local e/ou empresa produtora, podendo ser

monitorado sempre que necessario pela escola.

4. AMBIENTES E ATIVIDADES ADICIONAIS

4.1 - ESTRUTURA FiSICA — LABORATORIOS DE CIENCIAS, FiSICA, QUIMICA E

BIOLOGIA
N.¢ ITENS ESPECIFICACOES MINIMAS
a. Sistema de iluminag@o em boas condi¢des de funcionamento.
b. Luminarias com ldmpadas frias (fluorescentes e LEDs).
4.1.1 Iluminagdo [c. As luminarias que utilizam lampadas tubulares fluorescentes devem
artificial  possuir aletas ou grades de protecdo de modo a garantir um dispositivo de
seguranca adicional.
4.1.2 Iluminagio |a. Esquadrias com vidros integros para permitir a iluminac@o natural.
Natural  |b. Janelas ou estruturas equivalentes com abertura direta para area externa.
4.1.3 Ventilagdo [Ventilagdo natural obrigatdria, podendo ser complementada por sistema
mecanico de ventilagdo.
4.1.4 Paredes |As paredes devem ser de material liso, lavével e sem irregularidades.
IPisos de material continuo, lavavel, impermeével, antiderrapante e sem
4.15 Pisos irregularidades, de cores claras e em bom estado de conservagéo, que seja)
de facil higienizacao.
Laje ou forro continuo, ndo sendo permitido a utiliza¢gdo do ambiente com
1.6 fetos a superestrutura e as telhas aparentes.
a. Pé-direito minimo de 2,80 m.
Dbs: Para edificagdes preexistentes com pé-direito menor, vide Art. 6°
paragrafo 2° do Anexo L
4.1.7 Ambientes |b. As bancadas devem ser impermeaveis, lavaveis e resistentes ao ataque
de produtos quimicos e devem ser equipadas com, pelo menos, uma cuba
ligada a uma caixa de decantagdo de residuos.
c.Deve ser dotado de capela de exaustdo de gases para o manuseio de

Rua Piquiri, 170 Rebougas — 80.230-140 — Curitiba — Parana Brasil Fone: (41) 3330-4400
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produtos tOxicos € corrosivos.

d.Deve possuir armario para acondicionamento de reagentes quimicos,
vidrarias, acessorios, equipamentos, materiais, documentos, sistemas
biologicos, entre outros.

e.Deve possuir sistema de seguranga composto por lava-olhos e chuveiro
de emergéncia, saidas de emergéncia e sistema de controle de gas através
de registros.

f. Quando o laboratdrio ndo for atendido por rede de gas, os cilindros de
GLP devem ser armazenados em abrigo externo.

g. Nos laboratdrios em que se realizam experiéncias com animais devem
existir bancadas impermeaveis € lavaveis, com tanques para armazenagem
de pegas anatdmicas e mesas de necropsia.Os animais devem ser mantidos
em biotérios que atendam as areas relativas a ética, a arquitetura, ao
manejo € a biosseguranca.

h. Mobiliarios integros, de facil limpeza e manuten¢do, com sistemas
construtivos rigidos e arestas e vértices dos elementos estruturais sem ter
quinas e angulos vivos, € compativeis com os critérios pedagogicos,
ergondmicos e tecnologicos.

1.0s acessos abertos (corredores) aos laboratorios devem possuir protegdo
contra quedas, constituidos de anteparos rigidos, em sistema de guarda-
corpo, devendo ser construidos com altura de 1,20m , como guarda-

corpos de vidros laminados, ou paredes de alvenaria de vedago ceramica.

Em perfeito estado de funcionamento, integra, protegida e aterrada

Instalagdes - .
4.1.8 . (fiagdo, tomadas e interruptores).
elétricas
a. Quando necessario, devera ser previsto meio de prote¢do contra
excesso de luz solar.
b. Janelas maxim-ar no térreo devem apresentar sistemas de prote¢do
contra acidentes.
Janelas L ) ]
c. As instituigdes que oferecem ensino fundamental e especial devem a|
4.1.9 e Portas

partir do 1° pavimento possuir meios de prote¢do contra
quedas.Considera-se como protecdo contra quedas para janelas a

existéncia de peitoril minimo de 1,20 m em relagdo ao nivel do piso

acabado.
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d. Para pavimentos de edificagdes com altura superior a 12,00 m, a partir}
do quarto pavimento, as janelas das salas de aula devem possuir peitoril
minimo de 1,30 m em relagdo ao nivel do piso acabado.

e. Em caso do peitoril ndo possuir a altura minima, deve-se prever a
implantacdo de outros meios de protecdo complementares até a altura
minima, como grades, vidros temperados ou laminados, ou redes de|
protegao.

f. Portas com véo livre minimo de 80 ¢cm (acessibilidade).

g. Portas de vidro somente permitidas com vidro de seguranga, temperado
ou laminado, que mantém em conjunto os estilhacos quando quebrado.
Quando o vidro for utilizado portas ou fachadas com func@o de divisorias
devem ser aplicadas horizontalmente tarjas ou faixas em toda a sua
extensdo, em cor contrastante com o ambiente, onde haja a circulagao de
pessoas.

Para coberturas, guarda-corpo ou pisos em vidro, ¢ obrigatoria a

utilizacdo de vidro laminado.

4.2 - PISCINAS, VESTIARIO, LAVA-PES

42.1

Critérios

a..As piscinas devem seguir o preconizado na Resolugdo Estadual SESA/PR
IN.° 53 de 12/08/1982, ou outro que vier a substitui-la, devendo apresentar]
minimamente:

b.Agua limpida e transparente.

c. Planilhas diarias com registros do controle da temperatura, pH € cloro.

d. Descrigdo do processo de limpeza e tratamento da dgua.

e. Presenca de lava-pés com agua limpa e clorada.O acesso ao solério deve
passar obrigatoriamente por ducha e lava pés.

f. Revestimento sem manchas, com bordas e pisos integros e limpos.

2. Possuir sala para manipulagdo ¢ armazenamento de produtos quimicos.

h. Devem possuir acessibilidade aos portadores de necessidades especiais
tanto a 4rea do solério quanto ao tanque.

i. Devem possuir vestidrios separados por sexo, com lavatdrios, boxes para)
vaso sanitario e boxes fechados para chuveiro.

j.Devem possuir vestidrio adaptado aos portadores de necessidades

especiais.
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Anexo 11T da Resolucio SESA n° 107/2018

ROTEIRO DE INSPEGAO EM INSTITUIGOES DE ENSINO

DADOS DA INSTITUICAO

Razao Social:

CNPJ:

Licenga Sanitaria-LS (Numero e Validade):

Nome Fantasia:

Logradouro: Numero:

Municipio: Bairro/Distrito: UF:
Complemento: CEP: e-mail:

Telefone: Fax:

Responsavel Legal da Institui¢ao: CPF:

Numero de alunos:
N° de Turnos:
N° de funcionarios:

Capacidade total por area construida:

Estabelecimento de ensino:

( ) Ensino fundamental e médio;

( ) Ensino profissionalizante;

( ) Ensino agricola e /ou agropecuario;
{ ) Outro:

Data da ultima LS:

Data da Inspecao:

Inspecdo acompanhada por:
Funcgao:

GABINETE DO SECRETARIO
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No

o item a ser avaliado

Avaliacao

Sim l Nao ' N/A

1.1 - ESTRUTURA FiSICA — SALAS DE AULA

1.11a

A area construida é compativel com a proposta pedagégica da instituicdo?

1.11b

O pé-direito minimo possui, no minimo, 2,80 m?
Dbs: Para edificagBes preexistentes com pé-direito menor, vide Art. 62

paragrafo 22 do Anexo |.

11l1c

Em caso de utilizagdo de quadros negros, cavaletes flip-chart, televisores e
telas de proje¢do de imagens, é respeitada a distancia minima de 2,00 m

até o local mais préximo de observacgdo pelos alunos?

Os mobilidrios estdo integros, de facil limpeza e manutengao, e compativeis

11.1d
com as atividades a que se destinam?

1.1.2a |Ossistema de iluminagdo estd em boas condi¢bes de funcionamento?
O sistema de iluminagdo utiliza lumindrias com lampadas frias

1126 (fluorescentes e LEDs)?
As luminarias fluorescentes tubulares possuem aletas ou grades de

112c protecdo de modo a garantir um dispositivo de seguranca adicional?

1.1.3 a |As esquadrias possuem vidros integros para permitir a iluminacdo natural?

113b Janelas ou estruturas equivalentes possuem abertura direta para area
externa?

114 Possui ventilagdo natural obrigatéria, podendo ser complementada por
sistema mecanico de ventilagdo?

1153 Em caso de necessidade, as janelas devem possibilitar o controle da
entrada de luz solar e a insolac¢3o direta?

115b Janelas tipo basculante ou maxim-ar possuem ferragem de acionamento na
altura do peitoril para facilitar manobras de abertura e fechamento?

115¢ Janelas maxim-ar no térreo apresentam sistemas de protecao contra
acidentes?
Sacadas, janelas ou qualquer local que possa representar risco de queda as

1.1.5d |criangas, a partir do 12 pavimento, possuem meios de protecdo contra
quedas?

115e As janelas possuem peitoril minimo com 1,20 m de altura em relagéo ao
nivel do piso acabado?

1.1.5f |As portas possuem largura minima de 80 cm e altura minima de 2,10 m?
As portas de vidro foram executadas em vidro temperado ou laminado?

115g Quando o vidro for utilizado portas ou fachadas com fun¢ao de divisérias
onde haja a circulagdo de pessoas, foram aplicadas horizontalmente tarjas
ou faixas em toda a sua extens3o, em cor contrastante com o ambiente?

1.1.6 |As paredes sdo de material liso, lavavel e sem irregularidades?

117 Os pisos possuem revestimento de material nio compacto (baixa

condutividade térmica), continuo, lavavel, impermedvel, antiderrapante e
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sem irregularidades?

Os tetos sdo de laje ou forro continuo {forros colados, tarugados e forros

1.1.8
suspensos)?
119 As instalagcBes elétricas estdo em perfeito estado de funcionamento,
- integra, protegida e aterrada (fiacdo, tomadas e interruptores)?
Os acessos abertos (corredores} possuem protecdo contra quedas,
1.1.10 | constituidos de anteparos rigidos, em sistema de guarda-corpo, com

altura de 1,20m ?

1.2 - ESTRUTURA FISICA — AREAS ADMINISTRATIVAS E OPERACIONAIS

1.2.1a

O pé-direito minimo possui, no minimo, 2,80 m, exceto para depdsitos que
podem possuir pé direito minimo de 2,20 m?
Obs: Para edificacbes preexistentes com pé-direito menor, vide Art. 62

paragrafo 22 do Anexo |.

1.2.1b

Existe Depodsito de Material de Limpeza (DML), com tanque e armario para

guarda de material de limpeza, de acesso restrito, no pavimento térreo?

1.2.1c

Existe DML de apoio ou uso de carro funcional de limpeza nos demais

pavimentos?

1.2.1d |O refeitério ou equivalente possui lavatorio para higienizacdo de maos?
1.2.2 |As paredes sdo de material liso, lavavel e sem irregularidades?

Os pisos possuem revestimento de material ndo compacto (baixa

condutividade térmica) e/ou materiais compactos {alta condutividade
1.23 térmica), continuo, lavavel, impermeavel, antiderrapante e sem

irregularidades?

Os tetos sdo de laje ou forro continuo (forros colados, tarugados e forros
124 suspensos)?

As instalagBes elétricas estdo em perfeito estado de funcionamento,
123 integra, protegida e aterrada {fiagdo, tomadas e interruptores}?
1.2.6 a |O sistema de iluminagado esta em boas condi¢Bes de funcionamento?

O sistema de iluminagdo utiliza luminarias com lampadas frias
1.26b {fluorescentes e LEDs)?

As luminarias fluorescentes tubulares possuem aletas ou grades de
1.26¢ protecdo de modo a garantir um dispositivo de seguranca adicional?
1.2.7 |As esquadrias possuem vidros integros para permitir a iluminagdo natural?

Existe ventilacdo natural obrigatdria para refeitdrios e locais para refeicdes,
1.2.8 a |podendo ser complementada por sistema mecanico de ventilagdo?

Em ambientes e salas administrativas que ndo permitam a utilizagdo de
1.2.8 b |ventilagdo natural, os mesmos sdo providos com ventilacdo artificial que

garanta um fornecimento uniforme do ar na totalidade do ambiente?
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1.28¢

Em depdsitos que ndo permitam a utilizacdo de ventilacdo natural, existe
sistema mecanico de ar por exaustdo?

1.29a

Em caso de necessidade, as janelas devem possibilitar o controle da
entrada de luz solar e a insolacdo direta?

1.29b

Janelas tipo basculante ou méaxim-ar possuem ferragem de acionamento na

altura do peitoril para facilitar manobras de abertura e fechamento?

1.29¢

Janelas maxim-ar no térreo apresentam sistemas de protecdo contra
acidentes?

1.2.9d

As portas possuem largura minima de 80 cm e altura minima de 2,10 m?

1.29e

As portas de vidro foram executadas em vidro temperado ou laminado?
Quando o vidro for utilizado portas ou fachadas com funcdo de divisérias
onde haja a circulagdo de pessoas, foram aplicadas horizontalmente tarjas
ou faixas em toda a sua extensao, em cor contrastante com o ambiente?

1.3 - ESTRUTURA FiSICA — INSTALACOES SANITARIAS

13.1a |O sistema de iluminagdo estd em boas condi¢des de funcionamento?
O sistema de iluminacdo utiliza [luminarias com Ilampadas frias
1310 (fluorescentes e LEDs)? S ]
1.3.2 |As esquadrias possuem vidros integros para permitir a iluminagdo natural? L
Possui ventilagdo natural preferencialmente ou sistema mecénico de ar por
133 exaustdo?
Janelas maxim-ar no térreo apresentam sistemas de protecdo contra
134a acidentes?
As janelas possuem peitoril minimo com 1,60 m de altura em relagdo ao
13.4b nivel do piso acabado?
13.4c As portas possuem largura minima de 80 cm?
Para instalagbes sanitarias de alunos, as portas dos gabinetes sanitarios
1.3.4d |possuem abertura de giro para fora ou com sistema de fixa¢do que permita
a retirada das mesmas pelo lado externo?
1.3.5 |As paredes sdo de material liso, lavavel e sem irregularidades?
Os tetos sdo de laje ou forro continuo (forros colados, tarugados e forros
136 suspensos)?
O piso é de material antiderrapante, resistente, impermeavel, lavavel, de
137 cores claras e em bom estado de conservacdo, resistente ao ataque de
substancias saneantes e que seja de facil higienizacdo (lavagem e
desinfeccdo)?
1.3.8 As instalagBes elétricas estdo em perfeito estado de funcionamento,
integra, protegida e aterrada (fiacdo, tomadas e interruptores)?
As instalagdes sanitdrias sdo dotadas de suporte de papel toalha, sabonete
1.3.9a |liguido e papel higiénico sempre abastecidos, e lixeiras especificas para

papel toalha e papel higiénico, lavaveis e com saco plastico?
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1.3.10b

Possui instalacBes sanitarias devidamente separadas para cada sexo, com
compartimentos sanitarios e lavatérios na proporcdo definida de 01
conjunto completo {pia e vaso sanitario) para cada 40 alunos, calculados
sempre para o periodo de maior lotagdo?

13.10c

Possui instalagBes sanitarias devidamente separadas para cada sexo, com
compartimentos sanitdrios e lavatérios na propor¢do definida de 01
conjunto completo (pia e vaso sanitario) para cada 20 funcionarios,
calculados sempre para o periodo de maior lotacdo?

13.10d

Possui pelo menos, 1 (um) sanitdrio adaptado para portadores de
necessidades especiais, respeitando as especificacbes e o layout
determinado na NBR 9.050/2015?

1.3.10e

Para funcionarios da cozinha e manutencdo existe local apropriado para
vestiario dotado de armarios individuais, observada a separagao de sexos?

1.4-AB

RIGO DE RESIDUOS

O abrigo de residuos possui drea suficiente (cabines ou recipientes

1.4.1 |fechados) para armazenar o volume gerado durante o menor tempo
possivel, separado em reciclavel, ndo reciclavel e organico?
1 O abrigo de residuos é separado de acordo com o tipo de residuo
42 {reciclavel e n3o reciclavel)?
Nas instituicGes de ensino que ndo possuem abrigo de residuos, existe um
1.4.3 |container com tampa, dividido em reciclavel e orgadnico, com dreno no
fundo, suficiente para armazenar o volume gerado entre duas coletas?
1.4.4 |Existem ponto de dgua e de ralo préximos ao abrigo de residuos?
No caso de existéncia de abrigo, sdo observadas medidas para evitar a
1.4.5 |entrada de animais sinantrépicos (moscas, mosquitos, baratas, pombos,
ratos, entre outros) nos ambientes de armazenagem de residuos?
Caso a instituicdes de ensino oferte cursos e/ou disciplinas da area de
1.4.6 |salde, é seguida a legislagdo vigente quanto ao gerenciamento de residuos

de servigos de salde?

2.1 - INFRA-ESTRUTURA AMBIENTAL

2113

A instituicdo de ensino esta ligada a rede plblica de abastecimento de
agua?

211b

Em caso do abastecimento de agua ser realizado através de solugdo
alternativa coletiva (poco tubular profundo, raso, cisternas, bicas e/ou
fontes), sdo seguidas as normativas da Portaria MS 2914, de 12/12/2011,
ou outra que venha a substitui-1a?.

211c

As instalag@es sanitarias deverio sdo alimentadas por dgua proveniente do
sistema pdblico e esgotadas mediante ligacdo a rede publica? Quando o
local ndo for beneficiado pelos sistemas publicos de agua e de esgotos, é
adotada medida no que concerne a potabilidade, previsdo suficiente de
dgua e a disposicdo dos esgotos de acordo com as normas técnicas vigentes
(fossa e sumidouro)?

21.1d

Os reservatérios de agua possuem volume suficiente para abastecimento

para 01 (um) dia de consumo, levando em consideracdo a capacidade de
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ocupacao do prédio?

21.1e

Os reservatérios de agua sdo conservados fechados com tampas de

material impermedvel e ndo corrosivo?

211f

O acesso aos reservatdrios é restrito ao pessoal de limpeza e manuten¢do?

211g

Existem reservatdrios de agua construidos com fibrocimento em uso? Caso

positivo, deve-se prever a sua substituicdo.

2.1.1h

A limpeza e desinfeccdo de reservatdrios de dgua s3o realizadas em prazo
minimamente semestral, realizada por empresa licenciada ou pelo
estabelecimento seguindo o preconizado nas normas técnicas fornecidas
pela Companhia de Saneamento do Parana (SANEPAR)?

2.1.1i

Os materiais e componentes das instalacdes hidraulicas prediais sdo
mantidos em bom estado de conservacdo, sem vazamentos ou infiltra¢des?

2.1.2

Existe galdo de agua ou bebedouros de jato inclinado na propor¢do de um
bebedouro para cada 100 alunos ?

Obs: quando forem utilizados filtros ou bebedouros que ndo operarem em
sistema de jato inclinado, devera ser instalado dispensador de copos
descartaveis.

2.1.3a

O esgotamento sanitario esta ligado ao Sistema de Coleta Publica de Esgoto
seguindo as normas técnicas da Companhia de Saneamento do Parana
(SANEPAR)?

2.13b

Para os locais em que ndo haja atendimento pela rede publica de coleta de
esgoto, sdo adotados sistemas individuais de tratamento de esgotos (fossas
sépticas, sumidouros ou outros tratamentos cientificamente comprovados)
dimensionados e construidos conforme as normas técnicas da ABNT ou da
Companhia de Saneamento do Parana (SANEPAR)?

2.14a

As janelas possuem telas milimétricas limpas, sem falhas de revestimento e

ajustadas aos batentes, para evitar a entrada de animais sinantréopicos?

2.14b

Quando medidas mecénicas de prevenc¢do ndo forem eficazes, o controle
quimico é executado por empresa especializada, licenciada pela autoridade

sanitaria, durante o periodo de férias escolares e/ou recessos?

2.14c

A instituicdo de ensino mantém registro de todas as acdes relativas ao

Manejo de Pragas e Vetores (data, tipo de acdo, responsavel)?

2.14d

A instituicdo de ensino atende ao preconizado na Resolucdo Estadual N2
0029/2011 SESA ou legislacdo substituta quanto a prevengdo da
proliferacdo do Aedes aegypti?

2.1.5

Existe constata¢do de limpeza geral em toda instituicdo de ensino?

2.16a

Existe acesso coberto entre blocos?

2.16b

Existem rampas em todos os locais com desnivel, com inclinacdo conforme
NBR 9050, com largura minima de 1,20m, piso antiderrapante e corrimdo

de ambos os lados?
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2.16¢c

Para construgGes com mais de um pavimento, existe sistema que promova
a acessibilidade (elevador, plataforma elevatdria, rampas) ou o

oferecimento dos mesmos servicos no pavimento térreo?

3.1-CO

ZINHAS e CANTINAS/LANCHONETES DE ESCOLAS COM REFEICOES PREPARADAS NO LOCAL

3.11

Na zona envolvente a cozinha, cantina/lanchonete n3o existem focos de
insalubridade ou poluicdo promotores do desenvolvimento de agentes
vetores e reservatorios ou que liberem cheiros, poeiras, fumos ou gases

susceptiveis de contaminarem ou alterarem os alimentos?

3.1.2

Os banheiros e vestiarios ndo se comunicam diretamente com as areas de

preparo e de armazenamento dos alimentos?

3.13a

As dependéncias permitem o espago adequado para o desenvolvimento do
trabalho, com linha racional, permitindo um fluxo Unico do produto, sem

cruzamento das areas?

3.1.3b

Existe barreira fisica ou imaginaria (técnica) na area da cozinha, para
separar a area limpa da area suja, preservando a qualidade dos alimentos
ainda sem manipulacdo, daqueles que ja sofreram coc¢do ou desinfecgao,

evitando a contaminagdo cruzada?

31.4

As paredes possuem acabamento liso, impermeavel, lavavel, de cores

claras, isenta de fungos (bolores) e em bom estado de conservagdo?

3.15a

As portas e janelas possuem telas milimétricas limpas, sem falhas de
revestimento e ajustadas aos batentes, para evitar a entrada de animais

sinantropicos?

3.15b

As portas possuem fechamento automatico {mola ou similar)?

3.16a

Possui ventilagdo natural e/ou artificial, isenta de fungos, bolores, gases,
fumacgas e condensagdo de vapores, permitindo a eliminagdo dos mesmos

sem causar danos ou incomodo a vizinhanga?

316b

Existem exaustores sobre os equipamentos de cocgdo e/ou geradores de
vapor?

3.16¢c

O sistema de exaustdo esta em perfeito estado de funcionamento e limpo?

3.1.7a

Possui caixa de captagdo de gordura antes do langamento das aguas

servidas no sistema pUblico de esgotos ou em fossas sépticas?

317b

As caixas de gordura sdo limpas semestralmente e existem registros do
procedimento de limpeza?

OBS: Devera ser apresentado por escrito o procedimento adotado, em
forma de POP.

3.1.8a

O acondicionamento do lixo é feito em recipiente lavavel, com tampa, de
acionamento ndo manual com uso de sacos de lixo?

3.18b

Os contenedores de residuos estdo localizados de modo a prevenir a

contaminagdo dos manipuladores e do ambiente, em numero e tamanho

suficiente para atender a necessidade de armazenamento e coleta publica
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de residuos?

3.1.9

de alimentos , bem como porta sabdo liquido neutro, toalhas de papel
descartdveis e n3o recicldveis , lixeira com tampa e pedal e cartaz

orientativo de lavagem correta das maos e alcool 70% ?

PARANA

GOVERNO DO ESTADO
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3.1.10

Possui iluminagdo adequada e as lumindrias possuem protecdo contra

quedas e explosdes?

3.2-EQ

UIPAMENTOS E UTENSILIOS UTILIZADOS NO PREPARO DE ALIMENTOS

321a

O dimensionamento dos equipamentos e maquinarios esta adequado ao
volume de producdo, tipos de produtos ou padrdo de cardapio e sistema

de distribuigdo/venda?

3.21b

Os equipamentos e maquinarios sdo confeccionados em material
inoxidavel (aco, plastico, vidro, etc.) e as superficies de contato com os
alimentos sdo lisas, lavaveis, impermeaveis, limpas e em bom estado de

conservagao e funcionamento?

3.2.2

Os utensilios sdo lisos, impermeaveis, de material ndo contaminante, de
tamanho e forma que permitam facil limpeza, integros, e sdo armazenados
de maneira a evitar a contaminagdo dos mesmos por poeira, insetos e

roedores?

3.2.3a

Os moveis, estantes, mesas, estrados e armarios existem em quantidade e

capacidade suficiente para a guarda de utensilios e matéria-prima?

3.23b

Possuem superficies de contato com os alimentos lisas, lavaveis,

impermeaveis, integras e de facil limpeza?

3.2.3¢

Existem bancadas para apoio de hot box e para distribuicdo das refeigdes?

3.24a

As instalagbes para a protecdo e conservagdo de alimentos, como
refrigeradores, freezeres, camaras frigorificas, estufas, balcdo térmico,
estdo adequados aos tipos de alimentos e a capacidade de produgdo e

distribuicao?

3.24b

Possuem superficies lisas, lavaveis e impermeaveis, em bom estado de
conservagdo, funcionamento e limpeza, e serem resistentes a a¢do de

produtos quimicos?

3.25a

Possui area especifica para a estocagem dos alimentos, com estrado e

prateleiras?

3.25b

A despensa é de facil limpeza diaria, arejada, organizada, bem iluminada,
com protecdo nas janelas e portas para evitar a entrada de

insetos/roedores?

3.3-AL

IMENTOS

3.3.1a

Sdo utilizadas somente matérias primas e produtos com caracteristicas

organolépticas normais, dentro da validade e embalagens integras,

provenientes de estabelecimentos autorizados pela Vigilancia Sanitaria e
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registrados nos érgdos de fiscalizagdo competente?

3.3.1b

Matérias primas e produtos alimenticios possuem embalagem e rotulagem

de acordo com a legislagdo vigente?

332a

As refeicdes prontas para o consumo sdo mantidas em equipamentos
adequados de conservacdo que garantam a temperatura quente {superior
a 602C por no maximo 6 horas) ou fria (maximo até 10°C por no maximo 4
horas), ou sdo servidos imediatamente apds o término de seu preparo?

332b

O armazenamento, exposicdo e conservagdo dos alimentos é realizado de

forma higiénica e organizado?

33.2¢c

Os alimentos pereciveis refrigerados sdo armazenados em temperatura até

5°C e os congelados a temperatura de -18°C?

3.3.3

Os alimentos estdo protegidos contra a contaminagao por poeiras, saliva,
insetos, roedores ou outras formas de substancias contaminantes, bem
como sao armazenados distante de substancias perigosas como inseticidas,
detergentes e desinfetantes?

3.3.4

A manipulagio dos alimentos ocorre através da minima operagdo manual e

de forma higiénica?

3.35

Sdo eliminadas as sobras de alimentos prontos que ndo foram distribuidos
ou que ficaram no balcdo térmico ou refrigerado?
OBS: Devendo ser imediata.

3.4 - MANIPULADORES DE ALIMENTOS

Os manipuladores de alimentos ndo apresentam lesdes ou sintomas de

3.4.1 |enfermidades?

Tém asseio pessoal, usam uniformes de cor clara, compativeis com a
3.4.2 |atividade, conservados e limpos (avental, touca, sapato fechado

antiderrapante)?

N3ao manipulam dinheiro ou outros atos que possam contaminar o
343 alimento?

Usam cabelos presos e protegidos por redes, toucas ou outro acessério
344 apropriado para este fim? Possuem unhas curtas e limpas, sem adornos e

esmalte?

3.5 - MANUAL DE BOAS PRATICAS NO PREPARO DE ALIMENTOS

3.5.1 Possui Manual de Boas Praticas (MBP) ?
Possui Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) para: higienizagdo
3.5 de instalagdes, equipamentos e maoveis; controle integrado de vetores e

pragas urbanas; higienizagdo do reservatdrio e higiene e saude dos
manipuladores?
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3.6 - TRANSPORTE DE ALIMENTOS PRONTOS PARA O CONSUMO PREPARADOS POR EMPRESAS
TERCEIRIZADAS

Os veiculos estdo limpos, em bom estado de conservagdo e de uso

3.6.1 exclusivo para o transporte de alimentos?

362 O veiculo possui Licenga Sanitaria vigente?

O sistema de transporte e distribuicdo das refeigbes até o local de consumo
3.6.3 |mantém o alimento em temperatura adequada até a sua utilizagdo (pratos
quentes superior a 60°C e pratos frios até 5°C) ?

Os recipientes estdo limpos e integros, com fechamento adequado para

3.64
protecdo dos alimentos e sobre estrados impermeaveis e de facil limpeza?
O tempo de distribuigdo de alimentos é o mais breve possivel entre o final
365 do preparo e 0 consumo, com a manuten¢dao da temperatura superior a

60°C para alimentos quentes e até 5° para os refrigerados?

3.7 - RECEPGAO E ARMAZENAMENTO DE ALIMENTOS PRONTOS PARA O CONSUMO PREPARADOS POR
EMPRESAS TERCEIRIZADAS

Na recepgdo dos alimentos, apds a verificagdo da temperatura dos mesmos
pela escola, somente sdo aceitos os alimentos que se apresentarem nha
3.7.1 |temperatura adequada (superior a 60°C para alimentos quentes e até 5°
para os refrigerados)?

Caso o alimento ndo seja consumido imediatamente, o mesmo é mantido
em temperatura adequada (superior a 60°C para alimentos quentes e até

3.7.2 5° para os refrigerados) para garantir a qualidade e diminuir a possibilidade
de multiplicagdo de microrganismos?
Documenta o registro didrio de temperatura de recebimento das refeicdes
rontas (quentes e frias)?
3.7.3 P (a )

OBS: Os fornecedores terceirizados deverdo apresentar a licenga sanitaria

vigente .

3.8 - CONSERVACAO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS PRONTOS PARA O CONSUMO PREPARADOS POR
EMPRESAS TERCEIRIZADAS

381 Os alimentos quando reaquecidos chegam a temperatura de no minimo
7 |70°C, por no minimo 2 minutos, e servidos imediatamente?

As refei¢des prontas para o consumo sdo mantidos em equipamentos de
3.8.2 |conservagdo que garantam a temperatura quente (superior a 60°C por no
maximo 6h) ou refrigerada (até 5°C) para a conservagao dos mesmos?

383 Os alimentos pereciveis permanecem fora da temperatura ideal de
conservac¢do por, no maximo, 2 horas?

As refeicdes prontas transportados em hot box (container isotérmico}

3.8.4 permanecem em temperatura superior a 60°C por mais de uma hora?

As refei¢cGes prontas e embaladas individualmente sdo de uso Unico e sdo
3.8.5 larmazenadas adequadamente para ndo serem contaminadas antes do

consumo?

GABINETE DO SECRETARIO
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3.9 — HIGIENIZAGAO

3.9.1

Se ocorrer na instituicdo de ensino, possui instalagdes adequadas para
higienizagdo dos utensilios da cozinha?

3.10 - CONTROLE DE QUALIDADE

3.10.1

O controle de qualidade das matérias primas e dos ingredientes utilizados
pela unidade de preparagdo das refei¢cGes e lanches é de responsabilidade
do local e/ou empresa produtora, podendo ser monitorado sempre que

necessario pela escola?

4.1 - ESTRUTURA FiSICA — LABORATORIOS DE CIENCIA, FiSICA, QUIMICA E BIOLOGIA

4.1.1 |O sistema de iluminagdo estd em boas condigbes de funcionamento?
412 O sistema de iluminagdo utiliza lumindrias com lampadas frias
" |(fluorescentes e LEDs)?
413 As lumindrias fluorescentes tubulares possuem aletas ou grades de
1 prote¢do de modo a garantir um dispositivo de seguranga adicional?
4.1.4 |As esquadrias possuem vidros integros para permitir a iluminagdo natural?
415 Janelas ou estruturas equivalentes possuem abertura direta para area
7 lexterna?
Possui ventilagdo natural obrigatdria, podendo ser complementada por
416 sistema mecénico de ventilagdo?
4.1.7 |As paredes sdo de material liso, lavdvel e sem irregularidades?
Os pisos sdo de material continuo, lavavel, impermeavel, antiderrapante e
4.1.8 |[sem irregularidades, de cores claras e em bom estado de conservagdo, que
seja de facil higienizagdo?
4 Os tetos sdo de laje ou forro continuo (forros colados, tarugados e forros
19 suspensos)?
O pé-direito minimo possui, no minimo, 2,80 m?
4.1.10 |bs: Para edificacGes preexistentes com pé-direito menor, vide Art. 6°
paragrafo 22 do Anexo |.
As bancadas do laboratério de quimica sdc impermedveis, lavaveis e
4.1.11 |resistentes ao ataque de produtos quimicos e sdo equipadas com, pelo
menos, uma cuba ligada a uma caixa de decantagdo de residuos?
4112 O laboratdrio de quimica é dotado de capela de exaustdo de gases para o
- manuseio de produtos toxicos e corrosivos?
O laboratério de quimica possui armdrio para acondicionamento de
4.1.13 |reagentes quimicos, vidrarias, acessdrios, equipamentos, estufas, capelas,
materiais, documentos, sistemas biolégicos, entre outros?
O laboratério de quimica possui sistema de seguranga composto por lava-
4.1.14 |olhos e chuveiro de emergéncia, saidas de emergéncia e sistema de
controle de gas através de registros?
411 Quando o laboratério de quimica nao for atendido por rede de gas, os
115 cilindros de GLP s3o armazenados em abrigo externo?
4.1.16 |Nos laboratdrios de ciéncias em que se realizam experiéncias com animais
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existem bancadas impermeaveis e lavaveis, com tanques para
armazenagem para pecas anatdmicas e mesas de necropsia?

4.1.17

Nos laboratdrios de ciéncias em que se realizam experiéncias com animais,
0s mesmos sdo mantidos em biotérios que atendam as areas relativas a
ética, a arquitetura, ao manejo e a biosseguran¢a?

4.1.18

Os mobiliarios estao integros, de facil limpeza e manutencao, e compativeis
com as atividades a que se destinam?

4.1.19

As instalacbes elétricas estdo em perfeito estado de funcionamento,
integra, protegida e aterrada (fiacdo, tomadas e interruptores)?

4.1.20

Em caso de necessidade, as janelas devem possibilitar o controle da
entrada de luz solar e a insolac¢do direta?

Janelas maxim-ar no térreo apresentam sistemas de protegdo contra

4.1.21
acidentes?
Sacadas, janelas ou qualquer local que possa representar risco de quedas, a
4.1.22 |partir do 12 pavimento, quando utilizados pelo ensino fundamental e
especial ,possuem meios de prote¢io contra quedas?
4123 As janelas possuem peitoril minimo com 1,20 m de altura em relagao ao
nivel do piso acabado?
4.1.24 |As portas possuem largura minima de 80 cm e altura minima de 2,10 m?

4.1.25

As portas de vidro foram executadas em vidro temperado e laminado?
Quando o vidro for utilizado portas ou fachadas com funcdo de divisdrias
onde haja a circula¢do de pessoas, foram aplicadas horizontalmente tarjas

ou faixas em toda a sua extensdo, em cor contrastante com o ambiente?

s acessos abertos (corredores) possuem prote¢do contra guedas,

4.1.26 | constituido de anteparos rigidos, em sistema de guarda-corpo, com
altura de 1,20m ?
4.2 - PISCINAS, VESTIARIO, LAVA-PES

4.2.1 |As piscinas possuem agua limpida e transparente?
Existem planilhas diarias com registros do controle da temperatura, pH e
4.2.2 cloro?
4.2.3 |Existe a descri¢do do processo de limpeza e tratamento da agua?
4.2.4 |Existem lava-pés com agua limpa e clorada?
4.2.5 |0 acesso ao solario passa obrigatoriamente por ducha e lava pés?
4256 As piscinas possuem revestimento sem manchas, com bordas e pisos
integros e limpos?
4.2.7 |Possui sala para manipulacdo e armazenamento de produtos quimicos?
428 Possui acessibilidade para portadores de necessidades especiais tanto a
4rea do solario quanto ao tanque?
Possui vestiarios separados por sexo, com lavatérios, boxes para vaso
429 sanitario e boxes fechados para chuveiro?
4.2.10 |Possui vestiario adaptado aos portadores de necessidades especiais?
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